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Fruits & légumes
Commis Charcuterie & Fromage

Le commis du département de Charcuterie, fromage & boulangerie a le mandat d’assurer le bon
déroulement des activités de son département. |l s’assure de servir la clientéle et les aident a faire de
leur magasinage une expérience positive.

Sommaire des responsabilités :

o  S’assurer d’offrir a la clientéle un service exceptionnel, courtois et efficace en tous temps

e  Effectuer le remplissage des comptoirs et la rotation des produits (prét aux affaires)

o  Effectuer la tournée fraicheur (date de péremption)

e  Trancher, couper des fromages et viandes fraiches et cuire divers pains

e  Emballer et étiqueter les produits

e Nettoyer et maintenir propre son espace de travail

e Appliquer et faire respecter les politiques et procédures, d’hygiéne et de santé & sécurité au travail dans
son département

e  En collaboration avec le gérant du département remplir er respecter la mise en marché

e  Remplissage divers sections adjacent le département (huiles, vinaigre, épices, biscuits, pains, congélateur,
etc.)

e  Etre vigilant afin de minimiser les pertes, le gaspillage et les bris de marchandises

e  Toutes autres taches connexes

Exigences et compétences recherchées :

e  Vous avez de I'expérience au département de charcuterie & fromages, boulangerie un atout
e  Vous étes dynamique, autonome et vous avez le sens des responsabilités et le souci du travail bien fait
e Vous pouvez travailler en équipe et vous avez d’excellentes aptitudes en matiére de service a la clientéle
e Vous étes en bonne condition physique
* Rester debout et/ou marcher
* Effectuer des taches répétitives nécessitant différents mouvements des mains
* soulever et/ou déplacer des charges
* se servir d’équipement, y compris d’une échelle ou escabeau

Condition de travail :

o Nombres heures par semaine 30-40 heures (saisonnier mars a octobre)
o  Disponible a travailler le jour, le soir et les fins de semaine
e  Salaire offert :

Selon I’expérience, a discuter




